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LECH FREE
LAGER 0,5L

LECH FREE YUZU 
I POMELO 0,5L

LECH FREE FIT LOW SUGAR 
GRAPEFRUIT 0,5L

KSIĄŻĘCE 
PSZENICZNE 0,0% 0,5L

KSIĄŻĘCE IPA 0,0% 0,5L

KOZEL 0,0% 0,5L

PLATER MADE IN 
THE USA
Rozpływające się żebro wieprzowe gla-
zurowane sosem bbq z whisky, smażo-
ne skrzydełka z kurczaka, serwowane 
z Corn Ribs, miodowym Colesławem 
i robionymi na miejscu Onion Ringsa-
mi. Całość podana w towarzystwie sosu 
aioli na bazie konfitowanego czosnku 
i z wędzonym sosem miodowym 
(całość ok. 600 g / 1200 g).

PLATER SPECJAŁÓW
VERTIGO
Kultowy już plater składający się 
ze wszystkiego, co w Vertigo najlepsze!

Kruche plastry rostbefu peklowanego 
w soli rozmarynowej, selekcja dojrze-
wających wędlin i serów, plastry łososia 
w marynacie z soli i soku z buraka, ser-
wowane z czosnkiem konfitowanym, 
oliwkami Castelvetrano, pomidorkami 
koktajlowymi marynowanymi w reduk-
cji balsamicznej z Modeny, orzechami 
nerkowca, wzbogacone oliwą pietrusz-
kową, masłem i pieczywem (całość ok. 
400 g / 800 g).

DESKA SERÓW REGIO-
NALNYCH (V)

Selekcja regionalnych serów podana 
w towarzystwie konfitury 
żurawinowej, orzechów nerkowca, 
oliwek Castelvetrano i winogronem 
(całość ok. 300 g / 600 g).

ZIELONE BIGOLI 
Z RICOTTĄ (V)

Włoski makaron Bigoli w sosie z zielo-
nego groszku i ricotty, z dodatkiem 
czosnku, natki pietruszki, wzbogacony 
domową oliwą bazyliową, prażonymi 
orzechami pinii i serem Grana Padano.

JAZZY CHICKEN 
BURGER
Soczysty kawałek kurczaka w chrupią-
cej panierce (150 g), zamknięty w wy-
piekanej na miejscu bułce, podawany 
z autorskim sosem na bazie majonezu 
i wędzonej papryki, zielonym 
ogórkiem i miodowym Colesławem. 
Burger serwowany z frytkami.

W wersji wegetariańskiej Jazzy Burger 
serwujemy z grillowanym kozim 
serem (75 g).

BIG VERTIGO 
SMASH!
Dwa wysmażone kotlety (2 x 100 g) 
z serem cheddar, zamknięte  
w wypiekanej na miejscu bułce, 
z dodatkiem sosu aioli, sałaty rzym-
skiej, panierowanym jalapeno, prażoną 
cebulką. Całość podkręcona syropem 
klonowym. Burger serwowany 
z frytkami (całość ok. 500 g).

RISOTTO Z 
KREWETKAMI
Aromatyczne risotto podlewane jusem 
z pancerzy, masłem i białym winem 
(80 g) serwowane z krewetkami 
(6 szt.), szpinakiem, zieloną cebulką 
i chipsem z sera pleśniowego.

CRISPY SALMON
Filet z łososia z chrupiącą skórką (ok. 
140 g)  z salsą verde, podany na kusku-
sie perłowym z warzywami i pomidor-
kami koktajlowymi marynowanymi 
w redukcji balsamicznej z Modeny.

PIERŚ Z KACZKI 
Pierś z kaczki (240 g) sous - vide 
serwowana z konfitowanymi ziemnia-
kami, puree na bazie marchewki 
i  pomarańczy, chipsami z jarmużu 
i winno - śliwkowym demi glacem.

UDZIEC WOŁOWY 
Z URUGWAJU
Soczysty kawałek wołowiny z tylnej 
ćwiartki (250 g) serwowany z solą 
rozmarynową, umamicznym sosem 
Espagnole, chrupiącym gratin ziemnia-
czanym i boczniakami glazurowanymi 
w miodzie i soi.

KREM Z DYNI (V)

Krem z dyni Hokkaido (350 g), podawa-
ny z prażonymi pestkami dyni 
i redukcją balsamiczną na bazie octu 
z Modeny.  

ONION RINGS (V)

Własnoręcznie robione krążki 
cebulowe w panko (130 g), serwowane 
z aioli na bazie konfitowanego czosnku.

CORN RIBS (V)

Smażone ćwiartki panierowanej kolby 
kukurydzy (255 g) okraszone autorską 
przyprawą Szefa Kuchni.

KREWETKI 
KLASYCZNE
Krewetki (6 szt.) serwowane w aroma-
tycznym sosie na bazie masła, białego 
wina, czosnku, chilli i natki pietruszki, 
serwowane z pieczywem.

BANG BANG 
SHRIMPS
Kultowe amerykańskie danie składają-
ce się z krewetek w tempurze (6 szt.) 
glazurowanych majonezowym sosem 
na bazie chilli, srirachy mayo z dodat-
kiem mięty i limonki.

TATAR WOŁOWY SZEFA 
KUCHNI
Tatar z polędwicy wołowej (100 g) wędzo-
ny dymem rozmarynowym, z dodatkiem 
kiszonego ogórka, szalotki, musztardy 
francuskiej i emulsji truflowej z żółtka, 
serwowany z pieczywem i chrupką 
z tempury.

CARPACCIO Z ŁOSOSIA 
Z AZJATYCKIM 
SZNYTEM
Cienkie plastry marynowanego na 
miejscu łososia  w nori (80 g), serwowa-
ne z glazurą sojowo-cytrynową, infuzo-
waną rzodkiewką, szalotką i kaparami, 
podawane z pieczywem.

ZUPY

PILSNER URQUELL 0,4L

RICHMOND
Różne smaki

AMERICANO
CAPPUCCINO
CAFFE LATTE
ESPRESSO
ESPRESSO MACCHIATO
ESPRESSO DOPPIO

COCA-COLA  250 ML
COCA-COLA ZERO 250 ML
FANTA/SPRITE 250 ML
KINLEY TONIC 250 ML
KROPLA BESKIDU 330 ML
Niegazowana
KROPLA DELICE 330 ML
Gazowana
FUZETEA PEACH 250 ML
SOKI I NEKTARY OWOCOWE
CAPPY 250 ML
Pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, 
pomidorowy
BURN 250 ML
SOK Z ŻURAWINY 200 ML
SOKI WYCISKANE 200 ML
Pomarańcza / grejpfrut / mix

CREPES SUZETTE
Znane na całym świecie naleśniki flam-
birowane w soku ze świeżych pomarań-
czy z dodatkiem Grand Marniera, poda-
wane z kremem angielskim i płonącym 
cukrem.

FOREST FRUIT 
CRUMBLE (V)

Zapiekane pod kruszonką migdałową 
owoce leśne, polane sosem wiśnio-
wym, serwowane z gałką lodów 
waniliowych.

FRANCUSKI PTYŚ
Ptyś z chrupiącą kruszonką nadziewany 
coulis ze świeżych malin, kremem na 
bazie mascarpone i likieru Baileys, 
serwowany z borówkami i cukrem 
pudrem.

CAESAR! HERE’S YOUR 
SALAD!
Znana i uwielbiana kompozycja na 
bazie sałaty rzymskiej, soczystej 
piersi z kurczaka (150 g), pomidorków 
koktajlowych, oryginalnego sosu 
cezar, serwowana z grysem z boczku, 
ziołowymi croutonsami, tartym serem 
i prażynką z parmezanu.

SAŁATKA Z MARYNO-
WANYM ŁOSOSIEM
Selekcja sałat z marynowanym 
w soku z buraka łososiem (50 g), serwo-
wana z pomidorkami koktajlowymi, 
szalotką, infuzowaną rzodkiewką, czer-
wonym kawiorem i autorskim sosem 
Szefa Kuchni.

SAŁATKA Z KOZIM 
SEREM (V)

Selekcja sałat z grillowanym kozim 
serem (75 g), serwowana z prażonymi 
orzechami nerkowca, kremowym 
awokado, karmelizowaną gruszką
i autorskim sosem na bazie octu balsa-
micznego i miodu.

33PLN

29PLN

32PLN

39PLN

39PLN

69PLN

54PLN

49PLN

62PLN

69PLN

69PLN

79PLN

79PLN

129PLN

22PLN

22PLN

22PLN

22PLN

22PLN

22PLN

52PLN

49PLN

48PLN

36PLN

36PLN

36PLN

79PLN/149PLN
2os./4os.

MARTINI
Extra Dry / Bianco / Rosso / Rosato 
Fiero / Floreale 0% / Vibrante 0%
MARTINI GRAN LUSSO
MARTINI RISERVA 
AMBRATTO
MARTINI RISERVA 
RUBINO

MARTINI RISERVA 
BITTER
CYNAR
FERNET BRANCA
CAMPARI
APEROL

100ml/200ml

21PLN/38PLN

32PLN/60PLN

29PLN/54PLN

29PLN/54PLN

20PLN/36PLN

20PLN/36PLN

21PLN/38PLN

20PLN/36PLN

20PLN/36PLN

40ml/80ml

89PLN/169PLN
2os./4os.

54PLN/99PLN
2os./4os.

KSIĄŻĘCE 
PSZENICZNE 0,5L
KSIĄŻĘCE IPA 0,5L
KSIĄŻĘCE PORTER 0,5L
KSIĄŻĘCE CZERWONY 
LAGER 0,5L
KOZEL BILY LEHKY 0,5l
HARDMADE YUZU 
LEMON 0,4L

22PLN

22PLN

22PLN

22PLN

22PLN

22PLN

22PLN

17PLN

15PLN

18PLN

18PLN

15PLN

17PLN

18PLN

14PLN

14PLN

12PLN

14PLN

14PLN

12PLN

14PLN

14PLN

18PLN

16PLN

22PLN
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GOLDEN ECLIPSE
40 ml Bacardi Carta Blanca / 15 ml Ancho 
Reyes / granat / syrop z czarnej agawy 
/ limonka / białko

HELLFIRE HEART
30 ml Patron Silver / puree śliwkowe 
/ wanilia / limonka / habanero / angostu-
ra / rozmaryn / pomarańcza / Palo Santo

LACRIMOSA
40 ml Ostoya cytrynowa / shrub karda-
monowo-pieprzowy / oliwa bazyliowa 
/ limonka

TILL AFTERNOON
40 ml Bombay Sapphire / homemade 
tonic / liście kafiru / woda gazowana

CARIBBEAN DREAM
40 ml Bacardi Caribbean Spiced / faler-
num / puree marakuja / cytryna / mięta

UNDERGROUND 
FLOWERS
40 ml Gordon’s / hibiskus / czerwona po-
rzeczka / kwiat lipy / Peychaud’s Bitters 
/ pomarańcza / limonka / wanilia

QUEEN OF HEARTS
40 ml Brugal Anejo / malina / róża 
/ limonka

FUNKY FEELING
40 ml Bacardi Carta Blanca / truskawki 
/ wanilia / wino musujące

MADAME 
BUTTERFLY
20 ml Finlandia Mango / 20 ml likier 
brzoskwiniowy / wino musujące / lawenda

ROSEMARY HILL
40ml Gordon's / winogrona / czarny bez 
/ rozmaryn / limonka

ZOMBIE
30 ml Bacardi 8 Años / 25 ml Bacardi 
Carta Oro / 20 ml Gosling 151 Overproof 
/ falernum / ananas / limonka / grejpfrut 
/ grenadyna / angostura / mięta

CHARLIE CHAPLIN
20 ml Hayman’s Sloe Gin / 20 ml likier 
brzoskwiniowy / limonka / cukier 
/ wisienka Maraschino

PAPER PLANE
25 ml Wild Turkey 81 / 25 ml Aperol  
/ 25 ml Grappa / cytryna

CAIPIRINHIA
40 ml Cachaca Leblon / limonka / cukier

DARK AND STORMY
40 ml Gosling 151 Overproof / ginger beer 
/ limonka

ROSE PETAL
Martini Vibrante 0% / malina / róża 
/ limonka

GENIUS OF MODERN 
MANGO
Syrop spicy mango / mus mango  
/ cytryna

BITTERSWEET 
MELODY
Jeżyna / mięta / limonka / grejpfrut

INNOCENT HUGO
Martini Floreale 0% / syrop 
z czarnego bzu / homemade tonic  
/ mięta / woda gazowana

VERTIGO VIRGIN 
SOUR
Syrop brzoskwiniowy / granat / sok 
z żurawiny / cytryna / białko / malina

HARVEST
40 ml Bushmills American Oak / 20 ml 
wódka gruszkowa / sok tłoczony z jabłek 
/ limonka / wanilia / pianka pomarańczo-
wo-migdałowa / tynktura z zimowych 
przypraw

MODERN 
IRISH ERA
40 ml Bushmills Caribbean / 30 ml  
wymrażanka z Portera / 15 ml Bailey’s 
/ śmietanka wegańska / wanilia / ango-
stura Cocoa

CHERRY NOIR
40 ml Bushmills Black Bush / 5ml Luxar-
do Maraschino / syrop wiśniowo-czeko-
ladowy / pianka czekoladowa / ciasteczko
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BACARDI MOJITO
40 ml Bacardi Carta Blanca / mięta 
/ syrop cukrowy / limonka/ woda gazo-
wana

BACARDI CUBA LIBRE
40ml Bacardi Carta Oro / limonka 
/ Coca-Cola

OCHO OLD FASHIONED
50 ml Bacardi 8 Años / cukier / Angostu-
ra Orange Bitters / skórka pomarańczy 
/ woda

BACARDI DAIQUIRI
60 ml Bacardi Carta Blanca / sok 
z limonki / syrop cukrowy

MARTINI FIERO & TONIC
80ml Martini Fiero / Kinley Tonic
 / pomarańcza

MARTINI BIANCO & TONIC
80 ml Martini Bianco / Kinley Tonic 
/ limonka

MARTINI VIBRANTE 0% 
& TONIC
100 ml Martini Vibrante 0% / Kinley 
Tonic / limonka

MARTINI FLOREALE 0% 
& TONIC
100 ml Martini Floreale 0% / Kinley Tonic 
/ limonka

MARTINI NEGRONI
30 ml Bombay Sapphire / 30 ml Martini 
Rubino / 30ml Martini Bitter

AMERICANO
30 ml Martini Rosso / 30 ml Martini 
Bitter / woda gazowana

BOMBAY TONIC
40ml Bombay Sapphire / Kinley Tonic

BOMBAY COLLINS
40 ml Bomba Sapphire / sok z cytryny 
/ syrop cukrowy / woda gazowana 

GREY GOOSE MARTINI
40ml Grey Goose / 20ml Martini Extra 
Dry

GREY GOOSE LE FIZZ
30 ml Grey Goose /20 ml St Germain 
/ sok z limonki /woda gazowana

EL PRESIDENTE
40 ml Bacardi Añejo Cuatro / 20 ml 
Martini Rosso i Angostura Bitters

ABERFELDY 12YO
CRAIGELLACHIE 
13YO
CAOL ILA 12YO
TALISKER 10YO
LAGAVULIN 16YO
GLENLIVET 12YO
GLENLIVET 18YO
ARDBEG 10YO
BALVENIE 12YO
GLENFIDDICH 18YO
GLENMORANGIE 12YO
GLENMORANGIE 
18YO 
GLENMORANGIE 
SIGNET
ABERLOUR 12YO
ABERLOUR 18YO
KNOCKANDO 12YO
LAPHROAIG 10YO
ROYAL BRACKLA 12YO
DEVERON 12YO
THE MACALLAN 12YO
THE MACALLAN 15YO
HIGHLAND 
PARK 10YO
SINGLETON 12YO
SINGLETON 15YO

DEWAR'S 8YO
Caribbean Smooth / Portuguese Smooth
DEWARS 12YO
DEWAR'S 15YO
THE FAMOUS GROUSE 
THE FAMOUS GROUSE
SMOKY BLACK
NAKED MALT
MONKEY SHOULDER
JOHNNIE 
WALKER 12YO
JOHNNIE WALKER 
BLUE LABEL
CHIVAS REGAL 12YO
CHIVAS REGAL 18YO
CHIVAS 
REGAL ULTIS
CHIVAS 
REGAL 25YO 

WILD TURKEY 81
WILD TURKEY 101
BUFFALO TRACE
BULLEIT BOURBON
BULLEIT RYE
JACK DANIEL'S
JACK DANIEL'S 
SINGLE BARREL
WOODFORD RESERVE
WOODFORD RESERVE 
RYE
MAKER'S MARK

SMALL WHISKY SET
Trzy porcje (20 ml) dowolnych single 
malts w wieku do 13 lat

LARGE WHISKY SET
Pięć porcji (20 ml) dowolnych single 
malts w wieku do 13 lat

EXTRA OLD WHISKY SET
Trzy porcje (20ml) single malt 
w wieku 18 lat

42PLN
39PLN

38PLN

33PLN

42PLN

36PLN

33PLN

33PLN

33PLN

33PLN

39PLN

35PLN

35PLN

35PLN

39PLN

42PLN

38PLN

22PLN/40PLN

26PLN/48PLN

23PLN/42PLN

27PLN/50PLN

29PLN/54PLN

22PLN/40PLN

24PLN/44PLN

149PLN/280PLN

24PLN/44PLN

47PLN/90PLN

94PLN/184PLN

140PLN/276PLN

39PLN/74PLN

47PLN/90PLN

40PLN/76PLN

35PLN/66PLN

63PLN/122PLN

30PLN/56PLN

50PLN/96PLN

50PLN/96PLN

46PLN/88PLN

68PLN/132PLN

50PLN/96PLN

90PLN/176PLN

150PLN/290PLN

36PLN/68PLN

54PLN/104PLN

34PLN/64PLN

47PLN/90PLN

46PLN/88PLN

58PLN/112PLN

90PLN/176PLN

38PLN/72PLN

30PLN/56PLN

20PLN/36PLN

24PLN/44PLN

21PLN/38PLN

23PLN/42PLN

24PLN/44PLN

22PLN/40PLN

30PLN/56PLN

39PLN/74PLN

30PLN/56PLN

24PLN/48PLN

79PLN

109PLN

119PLN

OSTOYA
OSTOYA 0,5L 
+ 1,0L NAPÓJ
OSTOYA 0,7L 
+ 1,0L NAPÓJ
FINLANDIA
FINLANDIA SMAKOWA
GREY GOOSE
CIROC
BELVEDERE
U'LUVKA

18PLN/32PLN

179PLN

219PLN

18PLN/32PLN

18PLN/32PLN

29PLN/54PLN

26PLN/48PLN

30PLN/56PLN

27PLN/50PLN

39PLN

39PLN

39PLN

39PLN

42PLN

42PLN

42PLN

42PLN

42PLN

42PLN

42PLN

52PLN

46PLN

32PLN

32PLN

32PLN

32PLN

32PLN

42PLN

42PLN

42PLN
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BUSHMILLS
Original / Caribbean Rum Cask Finish / 
American Oak Cask Finish
BUSHMILLS 
BLACKBUSH
BUSHMILLS SINGLE MALT:
10YO
14YO
16YO
21YO
SEXTON
JAMESON
JAMESON CASKMATES
JAMESON BLACK 
BARREL

20PLN/36PLN

21PLN/38PLN

25PLN/46PLN

47PLN/90PLN

110PLN/216PLN

25PLN/46PLN

20PLN/36PLN

21PLN/38PLN

24PLN/44PLN

37PLN/71PLN

22PLN/40PLN

29PLN/54PLN

34PLN/64PLN

20PLN/36PLN

BACARDI CARTA 
BLANCA
BACARDI CARTA 
NEGRA
BACARDI CARTA ORO
BACARDI SPICED
BACARDI 8 AÑOS
BACARDI AÑEJO 
CUATRO
BACARDI DIEZ
SANTA TERESA 1796
BANKS 5
BRUGAL AÑEJO
BRUGAL 1888
KRAKEN
VERITAS
ANGOSTURA 7YO
ANGOSTURA 1787 15YO
RON ZACAPA 23YO 
SOLERA
DOS MADERAS 5 + 5
LEBLON CACHAÇA

20PLN/36PLN

20PLN/36PLN

26PLN/48PLN

22PLN/40PLN

33PLN/62PLN

38PLN/72PLN

29PLN/54PLN

21PLN/38PLN

37PLN/70PLN

22PLN/40PLN

21PLN/38PLN

27PLN/50PLN

65PLN/126PLN

49PLN/94PLN

30PLN/56PLN

33PLN/62PLN

RUM / CACHACA

20PLN/36PLN


